
Od godz. Do godz.

07.10.2025 szkolenie 13:00 19:10 8 PP_2 - T2 Łukasz Nowotczyński 9

09.10.2025 szkolenie 13:00 19:10 8 PP_2 - T2 Łukasz Nowotczyński 9

11.10.2025 szkolenie 08:00 14:10 8 PP_2 - T2 Łukasz Nowotczyński 9

13.10.2025 szkolenie 13:00 19:10 8 PP_2 - T2 Łukasz Nowotczyński 9

15.10.2025 szkolenie 13:00 19:10 8 PP_2 - T2 Łukasz Nowotczyński 9

17.10.2025 szkolenie 08:00 14:10 8 PP_2 - T2 Łukasz Nowotczyński 9

21.10.2025 szkolenie 13:00 19:10 8 PP_2 - T2 Łukasz Nowotczyński 9

23.10.2025 szkolenie 13:00 19:10 8 PP_2 - T2 Łukasz Nowotczyński 9

27.10.2025 szkolenie 13:00 19:10 8 PP_2 - T2 Łukasz Nowotczyński 9

29.10.2025 szkolenie 13:00 19:10 8 PP_2 - T2 Łukasz Nowotczyński 9

80

Od godz. Do godz.

31.10.2025 egzamin 13:00 PP_2 - T2 9
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